Fonctions du four

Utilisation du four

Tableau de commande

Fonctionnement d'un four micro-ondes
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Bouton Quick Defrost

(Décongélation rapide)

Bouton Auto Cook (Cuisson automatique)
Bouton Keep Warm (Maintien au chaud)
Bouton Deodorization (Désodorisation)
Bouton Microwave (Micro-ondes)
Bouton Grill (Gril)

Bouton Combi (Cuisson combinée)
Bouton Grill+30s (Gril+30s)

Bouton de réglage (Poids/Quantité/Durée)
Bouton Sélection/Horloge

Bouton STOP/ECO (ARRET/ECO)

Bouton START/+30s (DEPART/+30s)

Les micro-ondes sont des ondes électromagnétiques a haute fréquence. L'énergie
qu'elles dégagent permet de faire cuire ou réchauffer les aliments sans en

altérer la forme ni la couleur.

Vous pouvez utiliser votre four a micro-ondes pour :

« Décongélation

« Réchauffage

« Cuire

Principe de cuisson.

@ IMPORTANT

1. Les micro-ondes générées par le magnétron

sont réfléchies sur les parois du four et
réparties de facon homogéne a l'intérieur
du four pendant la cuisson grace a la
rotation du plateau sur lequel sont placés
les produits. Ce procédé assure donc une
cuisson homogene des aliments.

. Les micro-ondes sont absorbées par les

aliments sur une profondeur d'environ
2,5 cm. La cuisson se poursuit au fur et a
mesure que la chaleur se diffuse dans les
aliments.

. Les temps de cuisson varient en fonction

du récipient utilisé et des propriétés des
aliments :
« quantité et densiteé ;
« teneur en eau ;
- température initiale
(aliment réfrigéré ou non)

La chaleur se diffusant a l'intérieur des aliments de facon progressive, la cuisson
se poursuit en dehors du four. Les temps de repos mentionnés dans les recettes et
dans ce livret doivent donc étre respectés afin d'assurer :

= Une cuisson uniforme et a cceur,

« une tempeérature homogene.
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Vérification du bon fonctionnement de votre four Cuisson/Réchauffage
La procédure suivante vous permet de vérifier a tout moment que votre four Suivez les instructions ci-dessous lorsque vous souhaitez faire cuire ou
fonctionne correctement. En cas de doute, reportez-vous a la section intitulée rechauffer des aliments.
« Dépannage » située a la page 32 a 35. @ IMPORTANT
REMARQUE « Vérifiez TOUJOURS les réglages de cuisson avant de laisser le four sans surveillance.
Le four doit étre branché sur une prise murale appropriée. Le plateau doit étre « Le temps de cuisson Micro-ondes maximal est de 99 minutes.
correctement positionné dans le four. Si une puissance autre que la puissance Ouvrez la porte. Placez les aliments au centre du plateau. Fermez la porte.
maximale (100 % - 800 W) est utilisée, I'eau mettra plus longtemps a bouillir. Ne mettez jamais le four micro-ondes en route lorsqu'il est vide.
1. Appuyez sur le bouton Microwave
Ouvrez la porte du four en tirant sur la poignée située sur le haut de la porte. ) E (Micro-ondes).
Placez un verre d'eau sur le plateau. Fermez |la porte. 0 &' Résultat: |a puissance de cuisson
Appuyez sur le bouton START/+30s maximale (800 W) s'affiche.
<> /+30s (DEPART/+30s) et réglez la durée sur =] (mode micro-ondes)
START 4 0u 5 minutes en appuyant sur le bouton . . y -
START/+30s (DEPART/+30s) autant de fois . 2. Sélectionnez la pmssanc'e appropriée en s
que nécessaire. _ n tournant le bouton de r_eglage. (Reportez- z
Résultat : ['eau est chauffée pendant 2 vous‘au tableau des putssan.ces.) AppuYez 5
40U 5 minutes. ensuite sur le bouton Sélection/Horloge. S
Q.
L'eau doit entrer en ébullition. bHO <
O g
. 3. Sélectionnez la durée de cuisson en

- + tournant le bouton de réglage.
Résultat : e temps de cuisson s'affiche.
4. Appuyez sur le bouton START/+30s

(DEPART/+30s).
Résultat: L'éclairage du four est activée
> /+30s et le plateau commence a

START tourner. La cuisson démarre.

Lorsqu'elle est terminée :
1) Le signal sonore retentit quatre fois.
2) Le signal de rappel de fin de cuisson
retentit 3 fois (une fois toutes les minutes).
3) L'heure actuelle s'affiche a nouveau.

Francais 13

User_MG23K3515AS_EF_DE68-04431E-04_FR.indd 13 @ 11/24/2022 6:02:46 PM



[
=5
=
o))
=5
o
=}
Q
(=
-
o
(=
=

Utilisation du four

Réglage de I'norloge

Niveaux de puissance et variations de temps

Lors de la mise sous tension, « 88:88 » puis « 12:00 » s'affiche
automatiquement.

Reéglez I'heure actuelle. Vous pouvez afficher I'neure au format 12 ou 24 heures.

Vous devez régler I'horloge :

« a l'installation initiale ;

= apres une coupure de courant.

REMARQUE

N'oubliez pas de changer I'heure lors du passage a I'neure d'hiver ou a I'heure d'été.
1. Appuyez sur le bouton Sélection/Horloge.

2. Réglez le format 24 heures ou
12 heures en tournant le bouton de
réglage. Appuyez ensuite sur le bouton
Sélection/Horloge.

@ 3. Tournez le bouton de réglage pour
régler I'neure. Appuyez ensuite sur le
bouton Sélection/Horloge.

4. Tournez le bouton de réglage pour
régler les minutes.

mleX T T

5. Lorsque I'heure affichée est correcte,
appuyez sur le bouton Sélection/Horloge
pour lancer I'horloge.

Résultat : L'heure s'affiche lorsque vous
n'utilisez pas le four a
O micro-ondes.

La fonction du niveau de puissance vous permet d'adapter la quantité d'énergie
dispersée et, par conséquent, le temps nécessaire a la cuisson ou au réchauffage
des aliments en fonction de leur catégorie et de leur quantité. Vous pouvez
seélectionner six puissances différentes.

Niveau de puissance Pourcentage Puissance
ELEVE 100 % 800 W
MOYENNEMENT ELEVEE 75 % 600 W
MOYENNE 56 % 450 W
MOYENNEMENT FAIBLE 38 % 300 W
DECONGELATION 23 % 180 W
FAIBLE 13% 100 W

Les temps de cuisson indiqués dans les recettes et dans ce livret correspondent
au niveau de puissance spécifique indiqué.

Si vous choisissez... Le temps de cuisson doit étre...

reduit
augmente

une puissance élevée
une puissance faible
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Réglage du temps de cuisson

Arrét de la cuisson

Vous pouvez augmenter la durée de cuisson en appuyant sur le bouton
START/+30s (DEPART/+30s) autant de fois que vous souhaitez ajouter de

tranches de 30 secondes.

En mode Microwave (Micro-ondes), Heat Wave Grill (Gril a chaleur tournante)
ou Combi (Cuisson combinée), si vous appuyez sur le bouton START/+30s
(DEPART/+30s), la durée de cuisson augmente.

« Pour surveiller la progression de la cuisson, il vous suffit d'ouvrir la porte ;
« Augmentez le temps de cuisson restant.

o

- +

<> /+30s

START

Méthode 1

Pour augmenter la durée de cuisson

des aliments, appuyez sur le bouton

START/+30s (DEPART/+30s) autant de fois

que vous souhaitez ajouter de tranches de

30 secondes.

« Exemple : pour ajouter trois minutes,
appuyez six fois sur le bouton
START/+30s (DEPART/+30s).

Méthode 2

Tournez simplement le bouton de réglage

pour regler la durée de cuisson.

« Pour augmenter le temps de cuisson,
tournez a droite. Pour diminuer le temps
de cuisson, tournez a gauche.

Vous pouvez arréter la cuisson a tout moment pour :
= controler la cuisson ;

« retourner ou mélanger les aliments ;

« les laisser reposer.

Pour arréter la cuisson... | Vous devez...

Temporairement Ouvrez la porte et appuyez une fois sur le bouton
STOP/ECO (ARRET/ECO).

Résultat : a3 cuisson s'arréte.

Pour reprendre la cuisson, refermez la porte et appuyez
sur le bouton START/+30s (DEPART/+305s).

Définitivement Appuyez une fois sur le bouton STOP/ECO (ARRET/ECO).
Résultat: |a cuisson s'arréte.
Si vous désirez annuler les réglages de cuisson,

C
appuyez sur le bouton STOP/ECO (ARRET/ECO). =
g
Réglage du mode d'économie d'énergie S
Q.
Le four posséde un mode d'économie d'énergie. g..
« Appuyez sur le bouton STOP/ECO S
@ /Gy (ARRET/ECO).
STOP_ECO Résultat: affichage désactivé.
l;l « Pour désactiver le mode d'économie

d'énergie, ouvrez la porte ou appuyez
sur le bouton STOP/ECO (ARRET/ECO) ;
I'écran affiche alors I'neure actuelle.
Le four peut alors étre utilisé.

REMARQUE

Fonction d'économie d'énergie automatique

Si vous ne sélectionnez aucune fonction lorsque I'appareil est en cours de
réglage ou de fonctionnement en état d'arrét temporaire, la fonction est annulée
et I'horloge s'affiche apres 25 minutes.

Le voyant Four s'éteint apres 5 minutes lorsque la porte est ouverte.
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Utilisation du four

Utilisation des fonctions de décongélation rapide

Les fonctions Décongélation rapide vous permettent de décongeler de la viande, de la
volaille, du poisson, des légumes surgelés et du pain congelé. Le temps de décongélation et la
puissance se reglent automatiquement. Il vous suffit de sélectionner le programme et le poids
correspondant aux aliments a décongeler.

Le tableau suivant répertorie les divers programmes de Décongélation rapide, les quantités,
les temps de repos et les instructions appropriées. Eliminez tous les éléments d'emballage

des aliments avant de démarrer la décongélation. Placez la viande, la volaille, le poisson, les
l[égumes ou le pain dans un récipient en verre a fond plat ou sur une assiette en céramique.

Code/Aliment

Taille de la portion

Consignes

REMARQUE 1' 200-1500 g Proﬁégez les extrémités avec de I'aluminium. Re_tourrjez
Viande la viande au signal sonore. Ce programme convient a la
N'utilisez que des plats adaptés a la cuisson aux micro-ondes. décongélation du beeuf, de I'agneau, du porc, des cotelettes
Ouvrez la porte. Placez I'aliment surgelé dans un plat en céramique au centre du plateau. ou des émincés. Laissez reposer 20 & 60 minutes.
Fermez la porte. . 2 200-1500 g Protégez les extrémités des cuisses et des ailes avec de
@ 1. Appuyez sur le bouton Quick Defrost Volaille l'aluminium. Retournez Ia volaille au signal sonore.
Quick efrost (Décongélation rapide). Ce programme convient aussi bien a la décongélation
2 d'un poulet entier qu'a celle de morceaux.
Laissez reposer 20 a 60 minutes.
2. Sélectionnez le tvoe d'aliments que vous 3 200-1500 g Protégez la queue d'un poisson entier avec du papier
0N ?aitecs couire en toﬁnant o bout:n de (r)églage Poisson d'aluminium. Retournez le poisson au signal sonore.
S - + A . leb dlecti ’ Ce programme convient aussi bien a la cuisson des poissons
z 2 stlli)yeez ensuite sur le bouton Sélection/ entiers qua celle des filets. Laissez reposer 20 & 60 minutes.
g- @@ ge. 4 200-1500 g Répartissez uniformément les légumes surgelés dans un
= Legumes récipient en verre a fond plat. Retournez ou mélangez
= E] les légumes surgelés lorsque le four émet un signal
o sonore. Ce programme convient a tous les types de
s 3. Sélectionnez la quantité en tournant le bouton légumes surgeles. Laissez reposer 5 a 20 minutes.
_'/_\‘+ de réglage vers la droite ou vers la gauche. 5 200-1500 ¢ Placez le pain bien a plat sur une feuille de papier
(Reportez-vous au tableau ci-contre.). Pain absorbant et retournez-le au signal sonore. Posez le gateau
4. Appuyez sur le bouton START/+30s Sur une assiette en céramique et, si possible, retournez-le
(DEPART/+305). au signal sonore (le four continue de fonctionner et s'arréte
Résultat : automatiquement lorsque vous ouvrez la porte).
« |a phase de décongélation commence. Ce programme convient a la décongélation de toutes sortes
ST<A>RT/+3OS « Un signal sonore vous rappelant de retourner de pains, en tranches ou entier, ainsi qu'a celle des petits
o I'aliment retentit en cours de décongélation. pains et des baguettes. Disposez les petits pains en cercle.
5 5. Appuyez de nouveau sur le bouton Ce programme convient a la décongélation de toutes
START/+30s (DEPART/+30s) pour reprendre la sortes de gateaux a base de levure ainsi qu'a celle des
décongélation. biscuits, de |a tarte au fromage et de la pate feuilletée.
Résultat : Il n'est pas adapté a la cuisson des pates brisées, des
1) Le signal sonore retentit quatre fois. gateaux a la creme et aux fruits ou des gateaux nappés
2) Le signal de rappel de fin de cuisson de chocolat. Laissez reposer pendant 10 a 30 minutes.
retentit 3 fois (une fois toutes les minutes).
3) Lheure actuelle s'affiche a nouveau.
16 Francais
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Utilisation des fonctions de cuisson automatique

Les fonctions Cuisson automatique disposent de 20 durées de cuisson pré-
programmees. Vous n'avez donc besoin de régler ni le temps de cuisson, ni la

puissance.

Il 'vous suffit de définir la quantité en tournant le bouton de réglage.

@ IMPORTANT

Utilisez uniquement de la vaisselle adaptée a la cuisson aux micro-ondes.

Placez le plat au centre du plateau tournant, puis refermez la porte.

—
AuTO
—

Auto Cook

<> /+30s

START

1. Appuyez sur le bouton Auto Cook
(Cuisson automatique).

2. Sélectionnez le type d'aliments que
vous faites cuire en tournant le bouton
de réglage.

Appuyez ensuite sur le bouton
Sélection/Horloge.

3. Appuyez sur le bouton START/+30s

(DEPART/+30s).

Résultat : Les aliments sont cuits en
fonction du programme pré-
réglé sélectionné.

1) Le signal sonore retentit quatre fois.

2) Le signal de rappel de fin de cuisson

retentit 3 fois (une fois toutes les
minutes).

3) L'heure actuelle s'affiche a nouveau.

Le tableau suivant répertorie les quantités et instructions appropriées au sujet
des 20 options de cuisson pré-programmees. Ces programmes n'utilisent que
I'énergie par micro-ondes.

Repas végétarien

Code/Aliment el .de . Consignes
portion

1 300-350 g | Placez les aliments dans une assiette en céramique et
Réfrigéré recouvrez-la d'un film plastique spécial micro-ondes.
Plat préparé Ce programme convient a la cuisson de plats composés
2 400-450 g |de trois aliments différents (ex. : viande en sauce,
Réfrigeré légumes et accompagnements tels que pommes de terre,
Plat préparé riz ou pates). Laissez reposer 2 a 3 minutes.
3 300-350 g | Placez les aliments dans une assiette en céramique et
Réfrigéré recouvrez-la d'un film plastique résistant aux micro-

ondes. Ce programme permet de faire décongeler

Haricots verts

4 400-450 g | des plats composeés de 2 aliments (ex. : spaghetti en
Réfrigéré sauce ou riz accompagné de légumes).
Repas végétarien Laissez reposer 2 a 3 minutes.
5 250¢ Rincez et nettoyez les brocolis frais et coupez-les en
Brocolis morceaux. Répartissez-les dans une cocotte en verre et
couvrez. Ajoutez 30 ml (2 cuilleres a soupe) d'eau pour
la cuisson d'une portion de 250 g.
Placez le bol au centre du plateau tournant. Faites cuire a
couvert. Remuez apres cuisson Laissez reposer 1 a 2 minutes.
6 250 g Rincez et nettoyez les carottes et coupez-les en tranches
Carottes égales. Répartissez-les dans une cocotte en verre et
couvrez. Ajoutez 30 ml (2 cuilleres a soupe) d'eau pour
la cuisson d'une portion de 250 g.
Placez le bol au centre du plateau tournant. Faites cuire a
couvert. Remuez apres cuisson Laissez reposer 1 a 2 minutes.
7 2504¢ Rincez et nettoyez les haricots verts. Répartissez-les

dans une cocotte en verre et couvrez. Ajoutez 30 ml
(2 cuilleres a soupe) d'eau pour la cuisson d'une
portion de 250 g.

Placez le bol au centre du plateau tournant.

Faites cuire a couvert. Remuez apres cuisson Laissez
reposer 1 a 2 minutes.
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Utilisation du four

Taille de la

Taille de la

Code/Aliment . Consignes Code/Aliment : Consignes
portion portion

8 150 g Rincez et nettoyez les épinards. Mettez-les dans une 15 300g Rincez les morceaux et placez-les sur une assiette

Epinards cocotte en verre et couvrez. N'ajoutez pas d'eau. Blancs de poulet en céramique. Recouvrez-les de film étirable spécial
Placez le bol au centre du plateau tournant. micro-ondes. Percez le film. Posez le plat sur le plateau
Faites cuire a couvert. Remuez apres cuisson Laissez tournant. Laissez reposer 2 minute.
reposer 1 a 2 minutes. 16 300g |Rincez les morceaux et placez-les sur une assiette

9 25049 Rincez et nettoyez le mais sur les épis et placez-les dans Blancs de dinde en céramique. Recouvrez-les de film étirable spécial

Mais en épis un plat en verre ovale. Recouvrez avec un film plastique micro-ondes. Percez le film. Posez le plat sur le plateau
résistant aux micro-ondes et percez le film. tournant. Laissez reposer 2 minute.

Laissez reposer 1 a 2 minutes. 17 300g |Rincez le poisson et placez-le sur une assiette en

10 2504¢ Lavez et épluchez les pommes de terre et coupez-les en Filets de poisson céramique, ajoutez 1 cuillere a soupe de jus de citron.

Pommes de morceaux de taille similaire. Mettez-les dans une cocotte frais Recouvrez-les de film étirable spécial micro-ondes.

terre épluchées en verre et couvrez. Percez le film. Posez le plat sur le plateau tournant.
Ajoutez 45 a 60 ml (3 a 4 cuilleres a soupe) d'eau. Laissez reposer 1 a 2 minutes.

Placez le bol au centre du plateau tournant. 18 300g |Rincez le poisson et placez-le sur une assiette en
Faites cuire a couvert. Laissez reposer 2 a 3 minutes. Filets de saumon céramique, ajoutez 1 cuillére a soupe de jus de citron.

11 1254 Utilisez un grand plat en verre équipé d'un couvercle frais Recouvrez-les de film étirable spécial micro-ondes.

Riz complet Ajoutez deux volumes d'eau froide (250 ml). Percez le film. Posez le plat sur le plateau tournant.
Faites cuire a couvert. Remuez avant de laisser reposer Laissez reposer 1 a 2 minutes.
puis salez ou ajoutez des herbes. 19 250 ¢ | Rincez les crevettes sur une assiette en céramique,
Laissez reposer 5 a 10 minutes. Crevettes ajoutez 1 cuillére a soupe de jus de citron. Recouvrez-

12 1259 Utilisez un grand plat en verre équipé d'un couvercle fraiches les de film étirable spécial micro-ondes. Percez le film.

Macaroni Ajoutez 500 ml d'eau bouillante, une pincée de sel et Posez le plat sur le plateau tournant.

completes remuez bien. Faites cuire le tout sans couvrir. Remuez Laissez reposer 1 a 2 minutes.
avant de laisser reposer a couvert, puis egouttez 20 2009 |Placez 1 poisson frais dans un plat adapté au four a
soigneusement. Laissez reposer 1 minute. Truite fraiche micro-ondes. Ajoutez une pincée de sel, 1 cuillére a

13 125¢ Utilisez un grand plat en verre équipé d'un couvercle soupe de jus de citron et des herbes.

Quinoa Ajoutez deux volumes d'eau froide (250 ml). Recouvrez-les de film étirable spécial micro-ondes.
Faites cuire a couvert. Remuez avant de laisser reposer Percez le film. Posez le plat sur le plateau tournant.
puis salez ou ajoutez des herbes. Laissez reposer 2 minute.

Laissez reposer 1 a 3 minutes.
14 125¢ Utilisez un grand plat en verre équipé d'un couvercle
Boulghour Ajoutez deux volumes d'eau froide (250 ml).
Faites cuire a couvert. Remuez avant de laisser reposer
puis salez ou ajoutez des herbes.
Laissez reposer 2 a 5 minutes.
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Utilisation des fonctions de maintien au chaud

Menu Maintien au chaud recommandé

La fonction Maintien au chaud maintient les aliments au chaud jusqu'a ce gu'ils
soient servis. Utilisez cette fonction pour maintenir les aliments au chaud jusgu'a
ce qu'ils soient préts a étre servis. Vous pouvez sélectionner la température de
maintien au chaud Chaude ou Douce en tournant le bouton de réglage.

La durée de la fonction Maintien au chaud est réglée par défaut sur 60 minutes.

La durée maximale de la fonction Maintien au chaud est de 60 minutes.

REMARQUE
REMARQUE
Keep Warm
1
> /+30s
START

1. Appuyez sur le bouton Keep Warm
(Maintien au chaud).

2. Sélectionnez Chaud et Doux en tournant
le bouton de réglage.
3. Appuyez sur le bouton START/+30s
(DEPART/+30s).
Résultat: La durée de 60 minutes
s'affiche.

= Pour arréter de réchauffer les aliments,

ouvrez la porte ou appuyez sur le
bouton STOP/ECO (ARRET/ECO).

Code/Menu Menu
1. Chaud Lasagnes, Soupe, Gratin, Plat mijoté, Pizza, Steaks (Bien cuits),
Bacon, Poissons, Gateaux secs
2. Modéré Tarte, Pain, Plats a base d'ceufs, Steaks (Saignants ou A
point)
@ IMPORTANT

N'utilisez pas cette fonction pour faire réchauffer des aliments froids. Utilisez
ces programmes pour maintenir chauds des aliments qui viennent juste d'étre
cuits.

@ IMPORTANT

Nous vous recommandons de ne pas maintenir un aliment au chaud plus d'une
heure, car il continuerait de cuire. La chaleur accélere la détérioration des
aliments.

@ IMPORTANT

Ne couvrez pas avec un couvercle ou un film plastigue.

@ IMPORTANT
Utilisez des maniques pour sortir votre plat du four.
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Utilisation du four

Faire griller

Combinaison micro-ondes et gril

Le gril permet de faire chauffer et dorer des aliments rapidement, sans utiliser
la cuisson par micro-ondes.
« Les récipients étant tres chauds, veillez a toujours porter des manigues lorsque
vous devez les manipuler.
« Pour obtenir de meilleurs résultats, utilisez la grille supérieure.
1. Ouvrez la porte et placez les aliments
sur la grille puis fermez |la porte.

2. Appuyez sur le bouton Grill.
Résultat : les indications suivantes
s'affichent :
™ (mode Grill)
« La température du gril n'est pas
réglable.

3. Sélectionnez la durée de cuisson au gril
en tournant le bouton de réglage.
« Le temps de cuisson au gril maximal
est de 60 minutes.
4. Appuyez sur le bouton START/+30s
(DEPART/+30s).
Résultat : La cuisson au gril démarre.
1) Le signal sonore retentit quatre fois.
2) Le signal de rappel de fin de cuisson
retentit 3 fois (une fois toutes les
minutes).
3) L'heure actuelle s'affiche a nouveau.

<> /+30s

START

Vous pouvez également combiner la cuisson par micro-ondes et la cuisson au gril afin de faire
cuire et dorer rapidement, en une seule fois.

@ IMPORTANT

Utilisez TOUJOURS des ustensiles adaptés a la cuisson aux micro-ondes et au four traditionnel.
Les plats en verre ou en céramique conviennent parfaitement, car ils laissent les micro-ondes
pénétrer les aliments de facon uniforme.

@ IMPORTANT

Les récipients étant trés chauds, portez TOUJOURS des maniques lorsque vous devez les
manipuler. Pour une cuisson et des grillades optimales, utilisez la grille supérieure.

Ouvrez la porte. Placez les aliments sur la grille la mieux adaptée au type d'aliments a
cuire. Placez Ia grille sur le plateau tournant. Fermez la porte.
= 1. Appuyez sur le bouton Combi (Cuisson

Combi combinée).
T ———] Résultat :

les indications suivantes

saffichent :

Bl (mode combiné
micro-ondes et gril)

600 W (puissance de
sortie)

2. Sélectionnez la puissance appropriée en
N tournant le bouton de réglage.
7 (600 W, 450 W, 300 W.) Appuyez ensuite sur le
bouton Sélection/Horloge.
%@ « La température du gril n'est pas réglable.

3. Sélectionnez la durée de cuisson en tournant le
bouton de réglage.
+ L3 durée de cuisson maximale est de 60 minutes.
4. Appuyez sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s).
Résultat :
« La cuisson combinée démarre.
1) Le signal sonore retentit quatre fois.
2) Le signal de rappel de fin de cuisson
retentit 3 fois (une fois toutes les minutes).
3) L'heure actuelle s'affiche a nouveau.

<> /+30s

START
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Utilisation des fonctions gril+30s

Utilisation de la fonction de désodorisation

La fonction Gril+30s vous permet également d'augmenter le temps de

fonctionnement du mode Gril par incréments de 30 secondes a chaque pression,

de sorte que vous puissiez faire délicieusement dorer les surfaces des aliments
Sans sur-cuisson.

Pour augmenter la durée de cuisson du mode Gril, appuyez sur le bouton
Grill+30s (Gril+30s) autant de fois que vous souhaitez ajouter de tranches de
30 secondes.

Par exemple, pour ajouter trois minutes a la durée de cuisson du mode Gril,
appuyez sur le bouton Grill+30s (Gril+30s) a six reprises.

« Pour obtenir de meilleurs résultats, utilisez la grille supérieure.

@ IMPORTANT

Les récipients étant trés chauds, veillez a toujours porter des maniques lorsque
vous devez les manipuler.

— Enfournez les aliments. Appuyez sur le
crﬁf_fsam bouton Grill+30s (Gril+30s).
Résultat : La cuisson au gril démarre.
1) Le signal sonore retentit quatre fois.
2) Le signal de rappel de fin de cuisson
retentit 3 fois (une fois toutes les
minutes).
3) L'heure actuelle s'affiche a nouveau.

Pour éliminer la fumée ou les odeurs de cuisson a l'intérieur du four, utilisez la
fonction de désodorisation.
Commencez par nettoyer l'intérieur du four.
Appuyez sur le bouton Deodorization

e dg?zaﬁon (Désodorisation) une fois le nettoyage

1 terminé. Une fois que vous avez appuyeé sur
le bouton Deodorization (Désodorisation),
le fonctionnement démarre automatiquement.
Une fois terminé, un signal sonore retentit
quatre fois dans le four.

REMARQUE

La durée de désodorisation est réglée par défaut sur 5 minutes. Elle augmente de
30 secondes chaque fois que vous appuyez sur le bouton START/+30s (DEPART/+30s).

REMARQUE
La durée maximale est fixée a 15 minutes.

Utilisation des fonctions sécurité enfants

Votre four micro-ondes est équipé d'une sécurité enfants qui vous permet de
verrouiller les boutons de I'appareil afin d'éviter qu'un enfant ou que toute autre
personne non habituée ne puisse le faire fonctionner accidentellement.

1. Appuyez simultanément sur les boutons
STOP/ECO (ARRET/ECO) et Sélection/Horloge.
Résultat :
= Le four est verrouillé (aucune fonction

ne peut étre sélectionnée).
. La lettre « L » s'affiche.
2. Pour deéverrouiller le four, appuyez
2 simultanément sur les boutons STOP/ECO
(ARRET/ECO) et Sélection/Horloge.
Résultat : Le four peut a nouveau étre
utilisé normalement.

bo @
O

[N]

@/

1 STOP _ECO
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